
AUTOMATISK  
RÅSAFTCENTRIFUG
J 80 Ultra • J 100 Ultra

NYHET

JUICEBARER - CATERING - Restauranger - HOTELL - Storkök
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Tystgående induktionsmotor

ROBUST

KRAFTFULL

EFFEKTIV

Automatisk nedmatare 

Lätt löstagbart 
filter

Stänkfri hällpipDroppskydd

PRAKTISK

Rostfritt motorblock,  
tåligt och lätt att rengöra.

Ett patent  

från Robot-Coupe

AUTOMATISK RÅSAFTCENTRIFUG J 80 Ultra
Levereras med en rymlig 6,5-liters behållare för  
 restprodukterna. Genomskinlig för att man lätt skall 
se när kärlet behöver tömmas.

AUTOMATISK RÅSAFTCENTRIFUG J 100 Ultra
« Utvecklad för intensivt bruk »
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AUTOMATISK RÅSAFTCENTRIFUG J 100 Ultra

Två  alternativ för restprodukterna:

J 100 med kontinuerlig matning.

J 100 med standardkärl.

Automatisk 
rörmatare för 
kontinuerlig 
matning.

Genomskinligt 
uppsamlings-
kärl för manuell 
tömning.

7,2 L



7 sekunder
=

1 glas juice!

AUTOMATISK RÅSAFTCENTRIFUG
UNIK INNOVATION 

J 80 Ultra • J 100 Ultra

Patenterad automatisk
nedmatare med en 79 mm 
stor öppning för en snabb 
och kontinuerlig matning.

AUTOMATISK
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J 80 Ultra

J 100 Ultra

Ré
f :

 4
50

 5
93

 - 
10

/2
01

1 
- S

ué
do

is
Vi

 fö
rb

eh
ål

le
r 

os
s 

rä
tte

n 
til

l a
tt 

ut
an

 fö
rv

ar
ni

ng
 u

tfö
ra

 k
on

str
uk

tio
ns

än
dr

in
ga

r. 
In

fo
rm

at
io

ne
rn

a 
i d

et
ta

 d
ok

um
en

t ä
r 

in
te

 k
on

tra
kt

sb
in

da
nd

e 
oc

h 
ka

n 
ut

an
 fö

rv
ar

ni
ng

 fö
rä

nd
ra

s.
©

 R
ät

tig
he

te
r 

i a
lla

 lä
nd

er
 fö

rb
eh

ål
ls 

RO
BO

T-
C

O
U

PE
 s

.n
.c

.

ÅTERFÖRSÄLJARE
STANDARD: 
Maskinerna överensstämmer:
• �Med följande europeiska direktiv och nationella  

lagstiftningar som införlivar dessa direktiv: 	
2006/42/CE, 2006/95/CE, 2004/108/CE, 
1935/2004/CE, 2002/72/CE, «RoHS» 2002/95/
CE, «DEEE» 2002/96/CE. 

• �Med följande harmoniserad europeisk standard samt 
standard om säkerhet och hygien: EN 12100-1 och 
2 - 2004, EN 60204-1 - 2006, EN 1678- 1998, EN 
60529-2000: IP 55, IP 34.

Elektriska  
data Mått (mm) Vikt (kg)

Varvtal
v/m Watt Anslutning A B C D Netto Brutto

J 80  
Ultra

3000 700
230 V/ 

50 Hz/ 1 
505 535 235 162 10,9 12,8

J 100
Ultra

3000 1000
230 V/ 

50 Hz/ 1
596 538 235 256 12,9 15,6

Induktionsmotor
• Kraftfull

• Tyst

• Driftsäker

• Underhållsfri

Några starka argument: Målgrupp:

I korthet:

Juicebarer, catering, restaurang,  
hotell, storkök

• �Automatisk: den patenterade automatiska nedmataren för kontinuerlig mat-
ning gör arbetet snabbt och lätt.

• �Kraftig och tystgående: den kraftfulla och unikt tystgående motorn på  
3000 v/m fördröjer oxidationen av juicen och gör det möjligt att använda  
J 80 / J 100 i en bar nära en gäst.

• �Praktisk: droppskyddet kan samla upp 30 cl juice, vilket gör att arbetsytan 
under kannan hålls ren.

• �Genomskinligt uppsamlingskärl: den genomskinliga behållaren gör det lätt att 
se när restprodukterna behöver tömmas.

J 100 har två alternativ för utmatningen:

1. ett för kontinuerlig matning av stora volymer.

2. �ett för matning i ett uppsamlingskärl på 7,2 liter.

• Filtret tas lätt bort för en enkel och snabb rengöring.

J 80 och J 100 har allt du önskar: de är 
tystgående, effektiva och robusta, och 
juicen blir perfekt.

Se vår video på:
www.robot-coupe.com

TILLVERKAD I FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE S.N.C

Försäljningskontor:  
Planiavägen 15, 131 54 Nacka 

Tel.: 08-570 339 67 - Fax: 08-570 339 63 
E-mail: robot-coupe@telia.com

Huvudkontor för export och marknadsföring:
Tel.: + 33 1 43 98 88 33 - Fax : + 33 1 43 74 36 26 

94305 Vincennes Cedex - France  
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

*Finns även med andra spänninger.

CE
standard

RÅSAFTCENTRIFUG
J 80 Ultra • J 100 Ultra




